
Se hai intolleranze o allergie alimentari, chiedi l’elenco degli allergeni e i ricettari. *Possono essere presenti prodotti surgelati o congelati.  Tutti i prezzi esposti sono da intendere in €/Euro. 

Allergeni: 1. Glutine / 2. Crostacei / 3. Uova e derivati / 4. Pesce / 5. Arachidi e derivati / 6. Soia / 7. Latte e derivati / 8. Frutta a guscio

9. Sedano / 10. Senape / 11. Sesamo / 12. Anidride solforosa e solfiti / 13. Lupini / 14. Molluschi

Il nostro menù
Takeaway d’asporto

Seregno, via Cristoforo Colombo, 16
Tel. 0362 070044

Birre artigianali valtellinesi
TESTA DI MALTO

MILF PASSION

Birrifico Legnone • Pils No Glutine • 7

Birrificio Legnone • Strong Ale • 7
Allergeni: 1



Se hai intolleranze o allergie alimentari, chiedi l’elenco degli allergeni e i ricettari. *Possono essere presenti prodotti surgelati o congelati.  Tutti i prezzi esposti sono da intendere in €/Euro. 

Allergeni: 1. Glutine / 2. Crostacei / 3. Uova e derivati / 4. Pesce / 5. Arachidi e derivati / 6. Soia / 7. Latte e derivati / 8. Frutta a guscio / 9. Sedano / 10. Senape / 11. Sesamo / 12. Anidride solforosa e solfiti / 13. Lupini / 14. Molluschi

Antipasti di montagna

P rimi della Baita

Bocconi dorati di grano saraceno con anima filante di formaggio di valle • 11

Salumi artigianali valtellinesi, come una volta • 16

Selezione di formaggi della Valtellina, sapori autentici di montagna • 9

Aggiungi il miele o le confetture + 2

Tartare di manzo con porcini trifolati e profumi di sottobosco • 15

Manzo battuto al coltello con midollo ed erbe spontanee • 13

SCIATT “CUORE CALDO”

IL TAGLIERE DELLA BAITA

FORMAGGI D’ALPEGGIO

TARTARE BOSCO E BRACI

TARTARE DELLE ALPI

Allergeni: 1; 7

Allergeni: 12

Allergeni: 1; 7 / Allergeni: 12

Allergeni: 12

Allergeni: 1; 4; 6

I VERI PIZZOCCHERI DI TEGLIO

 
TAGLIATELLE DEL SOTTOBOSCO

 
TAGLIATELLE DI CORTILE

Grano saraceno, patate, verza e formaggi fusi nel burro dorato all’aglio • 15

Disponibili anche senza glutine + 1,9

 

Tagliatelle fresche avvolte da funghi porcini e funghi di montagna • 17

 

Ragù bianco delicato di carni bianche e aromi alpini • 14

Allergeni: 1; 7

Allergeni: 1; 3

Allergeni: 1; 3; 7; 9

Ricette che scaldano il cuore prima ancora dello stomaco
Consigliato

Consigliato

Piccoli assaggi che sanno di legna, pascoli e tradizione



Se hai intolleranze o allergie alimentari, chiedi l’elenco degli allergeni e i ricettari. *Possono essere presenti prodotti surgelati o congelati.  Tutti i prezzi esposti sono da intendere in €/Euro. 

Allergeni: 1. Glutine / 2. Crostacei / 3. Uova e derivati / 4. Pesce / 5. Arachidi e derivati / 6. Soia / 7. Latte e derivati / 8. Frutta a guscio / 9. Sedano / 10. Senape / 11. Sesamo / 12. Anidride solforosa e solfiti / 13. Lupini / 14. Molluschi

Secondi rustici

Costine cotte lentamente nel lavècc con erbe di montagna • 16

Salsiccia valtellinese grigliata, semplice e sincera • 14

COSTINE DELLA BAITA

LUGANEGA DI BORMIO

Allergeni: 12

Allergeni: 1; 7; 9

Consigliato

Cotture lente, profumi intensi, sapori veri

Allergeni: 7

Allergeni: 7

Allergeni: 7

Allergeni: 7

Allergeni: 1; 7; 9

Contorni di casa
Da condividere, come in una vera tavolata di montagna

POLENTA DEI NONNI

POLENTA TARAGNA

POLENTA TARTUFO E FUNGHI

PURÈ CLASSICO

PURÈ D’ALPE

PATATE DELLA STUFA

Mais e grano saraceno con burro fuso • 7

Polenta al forno con formaggi d’alpeggio filanti • 10

Polenta calda servita con funghi saltati al tartufo: calda, morbida e rustica • 11

Morbido, cremoso, comfort food assoluto • 6

Porcini saltati e salsa fondo bruno • 10

Patate arrostite dorate e croccanti 6

Dolci artigianali

Grano saraceno e mirtilli*, sapore autentico di montagna • 7

CROSTATA DEL BOSCO

Allergeni: 1; 3; 7


