
ANTIPASTI MISTI DELLA CASA

Bis di primi
PIZZOCCHERI DI TEGLIO

TAGLIATELLE PORCINI E FUNGHI DI SOTTOBOSCO

Bis di secondi
GRIGLIATA MISTA CON COSTINE E LUGANEGA

POLENTA DEI NONNI

Se hai intolleranze o allergie alimentari, chiedi l’elenco degli allergeni e i ricettari. *Possono essere presenti prodotti surgelati o congelati.  Tutti i prezzi esposti sono da intendere in €/Euro. 

Allergeni: 1. Glutine / 2. Crostacei / 3. Uova e derivati / 4. Pesce / 5. Arachidi e derivati / 6. Soia / 7. Latte e derivati / 8. Frutta a guscio

9. Sedano / 10. Senape / 11. Sesamo / 12. Anidride solforosa e solfiti / 13. Lupini / 14. Molluschi

Menù Valtellinese
Il menù è valido solo se scelto da tutti i commensali.

Puoi richiedere il bis senza sovraprezzo!

Allergeni: 12

Allergeni: 1; 7

Allergeni: 1; 3; 7

Allergeni: 7

Salumi artigianali valtellinesi e selezione di formaggi d’alpeggio

Grano saraceno, patate, verza e formaggi fusi nel burro dorato all’aglio

Tagliatelle fresche avvolte da funghi porcini e funghi di montagna

Costine cotte lentamente nel lavècc con erbe di montagna, insieme

alla salsiccia valtellinese grigliata, semplice e sincera

Mais e grano saraceno con burro fuso

A persona • 39 / Bevande escluse

Allergeni: 1, 7

Aggiungi gli  SCIATT “CUORE CALDO” • 6


